
Secreto 07 “De Laet & Van Haver”
Zuurdesem

Drie oesters creuses 
Radijs - limoenbladsorbet

Kroketjes bacalao
Daslook

Fish fingers
Tartaarsaus

Smoked fish
Brioche - zure room

Hummus (v)
Rode biet - naanbrood

Bites

26

17

18

16

16

14

Nagerechten

Dame blanche minute
Bourbonvanille

Sakura panna cotta 
Framboos - crumble

Crème brûlée
Bourbonvanille

Coupe colonel
Grey Goose wodka

Tarte tatin peer
Sorbet Gouden Carolus

Sabayon
Grand Marnier - vanilleroomijs

Crêpes 
Suzette

Kaasbordje 
Schockaert

14

14

14

16

14

15

14

16

Voorgerechten Zeetong meunière
Tartaarsaus - slaatje

Zeebaars
Paksoi - vin blanc

Kabeljauw
Kardemomboter - daslook

Iberico varkenswangetjes
Rioja- witloofslaatje
 
Kalfszwezerik
Madeira - beukenzwam - eryngii

Cacio e pepe (v)
Peer

Angus Beef Ribeye
Kropsla - saus naar keuze

Charolais filet pur 
Kropsla - saus naar keuze

Onglet 
Échalotte

Steak tartaar 
Klassiek of oosters

Vol-au-vent
Gebakken champignons

Vol-au-vent zwezerik
Gebakken champignons

Sauzen:  
Béarnaise | Groene of zwarte peper |
Choron | Champignons | Roquefort

dagprijs

42

38

29

48

29

42

44

36

28

29

38

Hoofdgerechten

Vitello tonnato
Sorbet 

Terrine ganzenlever
Kweepeer

Sint-jakobsvruchten
Saffraan - basilicum

Kroket kalfszwezerik
Gremolataboter

Geitenkaasje (v)
Rode biet - wortel - komijn

Zes oesters creuses “Kees Sinke”
Rode wijnazijn - sjalot

Carpaccio Holstein
Harry’s bar 

Kroketjes grijze garnaal
Peterselie - citroen

Tataki Hamachi
Consommé beukenzwam - daikon

28

32

32

28

24

32

24

29

28

Menu

Salades

Salade Niçoise  
Tonijn - olijven - kappers

Salade Caprese (v)
Burrata - tomaat - pistache
  
                    

34

29 Spreek ons gerust aan als u vragen heeft rond allergenen.
De samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.


	Radijs - limoenbladsorbet

