
Secreto 07 “De Laet & Van Haver
tapenade

Drie oester creuses (3 stuk)
Tetsuya-komkommer

Kroketjes Bacalau
Aioli

Fish Fingers
Tartaarsaus

Octopus
aardappel-piementon

Humus 
Rode biet

Bites

26

17

18

16

22

14

Nagerechten
Dame blanche minute
Bourbon vanille

Moulleux Chocolade
Vanille ijs

Crème brûlée
Bourbon vanille

Coupe colonel
Grey Goose Wodka

Tarte Tatin
Cottage Cheese ice cream

Sabayon
Grand Marnier - vanilleroomijs

Kaasbordje Schockaert

14

14

14

16

14

15

16

Hoofdgerechten

Zeetong meunière
tartaarsaus-slaatje

Catch of the day

Rogvleugel
wintergroentjes-kappertjes

Iberico Varkenswangetjes
Carolus classic-witloofslaatje

Kalfszwezerik
knolselder-wintertruffel

Gnocchi a la Norma
aubergine-ricotta

dagprijs

dagprijs

36

29

48

29

Voorgerechten

Rundstartaar
wintertruffel-gerookt ei

Terrine ganzenlever
kweepeer

Langoustines
gegrild-algenboter

Sint Jacobsvruchten
Peterseliewortel-garnaal

Kroket Kalfszwezerik
Gremolata boter

Geitenkaasje
rode biet-wortel-komijn

28

32

32

32

28

24

Klassiekers 

Voorgerechten

Zes oesters creuses “Kees Sinke”

Carpaccio Holstein 

Kroketjes grijze garnaal

Gerookte zalm 

Hoofdgerechten
 
Ribeye Angus Beef *

Filet pur Charolais *

Côte a l’os  *                       (per persoon)                                          

Steak tartaar - vers gemalen

Vol-au-vent

Vol-au-vent met zwezerik

Kabeljauw Mousseline

*Sauzen: béarnaise  –groene peper –
zwarte peper – choron-  
Roquefort-paddenstoel – kruidenboter

32

24

29

28

42

44

 46
.

28

29

38

38

Menu

“Indien u vragen hebt rond allergenen, kan u
deze stellen.

De samenstelling van onze gerechten kan
wijzigen.”


